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i A Kodolanyi Janos Faiskola (KJF) Si6foki Oktatasi Koz-
i pontjaban 2010. aprilis 9-én kerilt megrendezésre az
i 1. Gasztronomia és Turizmus SzimpG6zium. A Kodolanyi
i Janos FGiskola Turizmus tanszékének szervezésében i
i lebonyolitott tandcskozas célja a hazankban €él6, gaszt- i
i ronomiai és turisztikal kutatdasokat folytatd szakem-
berek kozti parbeszéd kialakitdsa, valamint kutatasi :
i eredményeik bemutatasa volt. Ebbél adédéan a szer-
i vezok a sokszinségre torekedtek, és nem akartak i
csupan egy szlkebb terilletre fokuszalni a konferen-
i claprogram Kialakitdsa sordn. A tanacskozason a dél- i
i el6tti és a délutani szekciokban 6sszesen 22 el6adas
: i A harmadik szekci6 a globalizacié gasztronomidra, turiz-

A plendris el6addsokat Varvizi Péter, a KJF gyakor- i
latvezetdje kezdte, aki a mult és a jelen értékeir6l, a jo
mindségu, helyben el6allitott nyersanyagok fontossaga-
rol és a szakképzés sziikséges atalakitasarol beszélt. Ot
i Frittmann Janos bordasz, az ,Ev bortermel6je 2007” ¢im bir-
i tokosa kovette, aki a magyar bordszat jelenlegi helyzetét
i ismertette és elemezte, kulon kitérve az asztali borkul-
i turaa bordszok és a vendéglatos szakemberek segitsé-
i gével torténd felélesztésére a hazai fogyasztok korében.
i Szerinte elengedhetetlen, hogy a gazddak a csticsborok
mellett az asztali kategoériaban is folyamatosan meg- :
felel6 minGséget produkaljanak évrél évre, €s ezeket
i a borokat a vendéglosok elfogadhat6 dron kinaljak és i
i egyben ajanljak is a fogasok mellé, mint ahogy ezt Nyu- i
gat-Euréopaban tapasztalhatjuk. Ezt kovetéen Prohaszka
i Béla, a Magyar Nemzeti Gasztronomiai Szovetség elnoke
a ,Fesztivalok Eve 2010” kapcsan a hazai gasztronomiai i
i fesztivalok fontossagat és a gasztroturizmusra gyakorolt
i hatdsatismertette a hallgatdsaggal. A plendris el6adasok
i sorat Dr. Fireder Balazs, foiskolai docens (KJF) eldadasa i
zarta. Az el6ado elsésorban a magyar gasztronomiaban
¢ megtalalhato kontinuitasra hivta fel a figyelmet. Szerinte
a magyar konyhakultura jovéje - napjaink trendjeinek
i megismerése és az oktatas fejlesztése mellett - a régi
receptek, nyersanyagok €s technoldgiak ujboli felfede-
¢ FUrd6 u. 1, e-mail: fureder@uranos.kodolanyi.hu.
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hangzott el.

i zésében rejlik.

1 Foiskolai docens, Kodoldnyi Janos Féiskola, Turizmus tanszék,

e-mail: fureder@uranos.kodolanyi.hu.
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Az ebédszlinetet kovetGen a szimpozium résztvevéi |
harom parhuzamos szekcioban kezdték el a munkat.
Az elsében a magyaros gasztronomia jelenérdl tajéko-
zodhattak az érdekl6dok. gy szo volt a dunantuli és az
alfoldi ételkindlatrol, a magyaros vendéglatasrol, a lako-
dalmi szokasokrol €s a gasztronomiai hagyomanyokrol.
A masodik szekcio kitekintést adott a vilagban tapasz- :
talhato trendekre. A hallgatésag megismerkedhetett a
Guinnessnek az ir gasztrondmidra és turizmusra gyako-
rolt hatasaval, Svajc gasztroturizmusaval, a gasztronomia
egészségturizmusban betoltott szerepével nyugaton és
keleten, valamint a vildgszerte hodité lakaséttermekkel”.

musra és az emberek mindennapjaira gyakorolt hatdsaira
fokuszalt, de nem a szokvanyos modon. Az el6adok fel-
hivtak a figyelmet a gasztronomiai témaju regények és
filmek motivalo hatdsa €s az utazasi hajlandosag kozti
osszefuggésekre, a gyimesi multikulturalis konyha geo-
grafidjdra (a csango, a roman €s a székely hagyomanyok
otvozodésének és keveredésének bemutatdsa a Gyimes
volgyében), de betekintést nyerhettink a sziciliai gaszt-
ronomia filmvasznon torténd megjelenésébe is.

A szakemberek rovid szinetet kbvetéen két szekcio-
ban folytattak a munkat. Az els6ben a bionyersanyagok :
megjelenése a konyhdkban, a gasztronomiai trendek
€s az egeészségtudatossag kozti kapcsolat, a Tisza-to
gasztronomiai sajatossaga, illetve a balatoni hajozas €s a
kikotok turisztikai miliGjéhez kapcsolodd gasztrondmia
szerepérdl hangzottak el eladasok. A masodikban a
gasztronomiai rendezvények mellett a magyar borturiz-
must, valamint a balatoni borok ismertségét mutattak
be az eladok. ;

Az elhangzott el6adasok altal inspirdlt, lektoralt ;
tanulmanykotet a Kodolanyi Janos Foiskola Turizmus
Akadémia szakkonyvsorozataban varhatéan 2011 els
felében jelenik meg.

Tovabbi informacio: Dr. Fireder Balazs, Kodolanyi
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